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伝統の広東料理を流行の香港スタイルで提供している横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ直営の

中国料理店「彩龍」では、厨房の専用窯で香ばしく焼き上げた北京ダックを提供する「北京ダックフ

ェア」と香港で定番人気の「アニマル点心」を 2018 年 4 月～6 月の期間限定にてご提供いたします。 

 

北京ダックは専用窯で香ばしく焼き上げ、パリパリの鴨皮とエシャロットやキュウリの千切りと一

緒に焼き立てのカオヤーピン（薄い皮）に乗せて巻き、甘口の特製ソースをつけてお召し上がりいた

だきます。日本では香ばしい皮だけを食べることが一般的ですが、本場中国では皮だけでなく肉も一

緒に食べます。本コースは、鴨を余すところなく前菜から〆の麺料理まで多彩な調理法を用いて美味

しくお召し上がりいただきたいという料理長の想いが詰まった贅沢なコースに仕立てました。 

 

また、同期間、アラカルトメニューに「にわとり」「ぶた」「パンダ」「鳩（はと）」を模ったか

わいいアニマル点心が登場します。本場香港の点心師直伝の技を継承する点心師がひとつひとつ丁寧

に手作りで仕上げます。味はもちろんのこと、それぞれ異なる表情や形もお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ 中国料理「彩
さい

龍
りゅう

」 

4 月、春のメニューが勢ぞろい 

鴨肉を思う存分味わう！【北京ダックフェア】 

香港で定番のかわいい 【アニマル点心】 

 

 

北京ダックフェアコース 

※写真はイメージです 

 

2018 年 3 月 15 日 

 

鳩型の焼菓子 



 

 

 
■期  間： 2018 年 4 月 2 日（月）～6 月 30 日（土） 

■時    間：【ランチタイム】    月〜金曜日 11:00〜14:30（LO） 

  土・日・祝 11:00〜15:30（LO） 

【ディナータイム】17:30〜20:30（LO） 

■料    金：  ￥11,000 

■内    容：   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜アラカルトメニュー＞ 

■期    間： 2018 年 4 月 1 日（日）～6 月 30 日（土） 

■時    間：【ランチタイム】月〜金曜日 11:00〜14:30（LO） 

     土・日・祝 11:00〜15:30（LO） 

【ディナータイム】17:30〜20:30（LO） 

■内容＆料 金：   

 

 

 

 

 

 

 

＜飲茶ランチ＞ 

本場香港の点心師直伝の点心を心行くまでお楽しみいただける“飲茶ランチ”にアニマル点心ひとつ

とデザートにはパイナップル餡の入ったかわいらしい鳩（はと）型の焼菓子が付きます。 

■期    間： 2018 年 4 月 1 日（日）～5 月 31 日（木） 

■時    間： 11:00～14:30（LO） 

■料    金： ￥5,000 

■内    容： 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

北京ダックフェアコースの概要   

焼き鴨、鴨の舌 など 6種の前菜盛り合わせ 

帆立貝柱と蟹卵入りとろみスープ 

本格窯焼き北京ダック 

こだわりの野菜をお好みの調理法で 

伊勢海老とフォアグラの黒豆ソース煮 

焼き鴨肉あんかけイーフーメン 

香港スイーツの盛り合わせ 

 

・香港風焼き物入り前菜 

・飲茶ワゴンよりお好みのセイロを 1 つ 

・本日のこだわり健康スープ 

・五目餡入り揚げ餅と本日の旬野菜炒め 

・野菜入りライスクレープ 

・可愛いアニマル点心とおすすめ蒸し点心 

・和牛の煮こごりのせライスヌードル または海鮮入り中華粥 

・鳩（はと）型焼菓子と香港スイーツ 

※ 

 

 

 

 
 

アニマル点心の概要   

にわとり（鶏の餡）    1 個￥330 

ぶた  （叉焼入り餡）  1 個￥330 

パンダ （カスタード餡） 1 個￥330 

※一個からご注文いただけます。 



■備考（すべて共通） 

※最新の情報はホテル公式ホームページをご確認ください。  

※記載のサービス料10％込表示価格に別途税金を加算いたします。 

※仕入れの状況により、一部料理内容の変更または盛り付け等が変わる場合があります。  

※写真はすべてイメージです。 

 

【ご予約・お問合せ】  

レストラン総合予約 TEL: 045-411-1188 （10:00～19:00） 

オンライン予約   www.yokohamabay-sheraton.co.jp/restaurant_bar/sairyu/ 

 

 

 

おかげさまで開業 20 周年 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズは、2018 年 9 月 24 日(月・祝)に開業 20 周年を迎えるにあたり、2018 年 4 月 1 日

(日)～2019 年 3 月 31 日(日)までを開業 20 周年記念期間とし、感謝の気持ちを込めた様々な催事企画や宿泊プラン、レス

トランプラン、ウエディングプランなどをご用意いたします。 

 

シェラトンホテル＆リゾートについて 
マリオット・インターナショナルが展開するブランドであるシェラトンは、世界 70 の国と地域に 450 軒以上のホテルでお

客様が旅を最大限に楽しむお手伝いをしています。革新的な体験、独自のデザイン、多角的なマーケティング、そしてサ

ービスの強化などを今後も充実させ、ブランドの価値を高めてまいります。また、業界での受賞歴もあるロイヤリティ・

プログラム、スターウッドプリファードゲスト®プログラムに参加しております。会員の皆様は、ご自身のアカウントをマ

リオット リワード®(ザ・リッツ・カールトン・リワード®を含む)と members.marriott.com よりリンクでき、エリートス

テータスのマッチングやポイント移行を無制限に行えます。詳しい情報は、www.sheraton.com、Facebook、または

Twitter、Instagram にてご覧ください。 

 
マリオット・インターナショナルについて 
マリオット・インターナショナルは、米国 メリーランド州ベセスダに本社をおき、現在 124 の国と地域に、30 のブラン

ド、6,100 軒以上のホテルを擁する企業です。ホテルの運営、フランチャイズ事業、バケーション・オーナーシップ・リ

ゾートのライセンス事業を全世界で展開しています。また、多くの受賞歴を誇るロイヤリティ・プログラム「マリオット 

リワード®（ザ・リッツ・カールトン リワード®を含む）」と「スターウッド プリファード ゲスト®」の運営を行ってお

ります。詳しい情報、ご予約は www.marriott.com を、最新の企業ニュースは www.marriottnewscenter.com をご覧くださ

い。Facebook、Twitter、Instagram（@MarriottIntl）でも情報発信しております。 


