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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズのペストリーショップ「ドーレ」では、9 月限定のプテ

ィガトーとして、2016 年 5 月に就任したペストリーシェフ武藤修司の新作スイーツ、『Tarte
タ ル ト

 

Chocolat
シ ョ コ ラ

』と『Moon
ム ー ン

 Cake
ケ ー キ

』の 2 種を 9 月 1 日（木）から販売いたします。 

  

お菓子の世界大会で数々の受賞を誇る武藤シェフによる新作は、秋の澄んだ夜空と横浜の煌め

く夜景をイメージしたスイーツです。『Tarte Chocolat』は、1823 年に設立したドイツの老舗紅茶

メーカー“ロンネフェルト” の香り高い紅茶風味のクリームとチョコレートガナッシュの程よい

苦味がマッチしたプティガトーです。トップにあしらった銀粉が横浜の夜景を、チョコレートの

リングが宇宙を表現しています。また、『Moon Cake』は、クランチ入りのチョコレートムース

と、チョコと相性が良いパッションクリーム、バニラクリームを合わせたスイーツです。トップ

に金粉をあしらい、横浜の夜空を照らす月をイメージしました。 

  

9 月から、本格始動する武藤シェフの新作 15 種類（上記 2 種類を含む）がショップに揃います。

自身のお菓子を“ひとつのお菓子がまるで交響曲を奏でるような作品”と表現する武藤シェフの

お菓子は、シンプルでエレガントなフォルムを持ち、今まで創り出してきたお菓子と一つとして

同じものはなく常に進化し続けます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ   ペストリーショップ「ドーレ」 

9月限定のプティガトー2種発売 

『Tarte
タ ル ト

 Chocolat
シ ョ コ ラ

』＆『Moon
ム ー ン

 Cake
ケ ー キ

』 
～武藤シェフ本格始動！ 夜空を描くコスモスイーツ～ 

 

 

 

 

 

2016年 8月 26日 

 

左：「Tarte Chocolat」  ／右：「Moon Cake」 

http://www.yokohamabay-sheraton.co.jp/


【9月限定のプティガトーの概要  】 

■販売期間： 2016年 9月 1日（木）～9月 30日（金）  

■場  所： 横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ ペストリーショップ「ドーレ」B1F  

■時  間： 10:00～20:00 

 

『Tarte

タルト

  Chocolat

シ ョ コ ラ

 』  ￥626（税金込） 

ミルクチョコレートのムースと、1823年に設立したドイツ 

の老舗紅茶メーカー“ロンネフェルト”の香り高い紅茶風 

味のクリームを、チョコレートガナッシュのタルトに乗せた 

スイーツです。トップには銀粉をあしらい、横浜の煌めく 

夜景をイメージしています。 

 

『Moon
ム ー ン

 Cake
ケーキ

 』  ￥648（税金込） 

 クランチ入りのチョコレートムースと、チョコとの相性が 

良いパッションクリーム、バニラクリームが静かな秋の深ま 

りを感じさせる色合いを表しています。 

トップには金粉をあしらい、横浜の秋の星空を照らすお月様を 

演出しました。 

 

  

 

 

 

 

 

 

【お問合せ】  

ペストリーショップ「ドーレ」   TEL:045-411-1354（10:00～20:00）  
 

 
シェラトン ホテル＆リゾートについて    

スターウッドホテル＆リゾートワールドワイドの最大かつ最もグローバルなブランドとして、世界

75 カ国以上に 430 軒以上のホテルを擁するシェラトンホテル＆リゾートは、旅は共有することでよ

り素晴らしいものになるという信念に基づき、シェラトンクラブラウンジの他、新たに小皿料理の

メニューもとり入れ、極上のワインや地ビールなどと共にお楽しみいただける『ペアド』プログラ

ムを通じて、お客様同士がつながることができる空間をご提供しています。また今年、シェラトン

のグローバルな超一流ホテルとしての地位をさらに強化すべく、10 のテーマからなるプラン「シェ

ラトン 2020」が始まりました。シェラトンブランドでは、スターウッドが擁する他のブランドと同

様、業界でも最も内容豊富なロイヤルティプログラムであるスターウッドプリファードゲスト

（SPG®）プログラムがご利用いただけます。詳しい内容は www.sheraton.com をご覧ください。シ

ェラトンの最新情報は、ツイッターおよび Instagram では@sheratonhotels、フェイスブックは

facebook.com/Sheratonで確認できます。 

 

『Moon Cake』 

武藤修司（むとうしゅうじ） 

2016年 5月 1日に、横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズのペストリーシェフに就任。 

お菓子のワールドカップともされる「ワールド・ペストリー・チャンピオンシップ」で

準優勝。ザ・リッツ・カールトン東京やマンダリン オリエンタル 東京で、エグゼクティ

ブペストリーシェフを務めた経験を持つ。 

『Tarte Chocolat 』 


