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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズでは、中国料理「彩龍」の人気ランチメニューのデザー

トをブッフェスタイルでセットにしてご提供する『香港式 ランチ＆スイーツ プロモーション』を、 

7 月 1 日（金）より 8 月 31 日（水）まで平日限定で開催します。 

 

『香港式 ランチ＆スイーツ プロモーション』は、熱々の手作り点心やお料理を、特製飲茶ワゴ

ンに乗せてご提供する人気の「 彩
いろどり

ランチ」と、当店自慢の自家製窯焼き北京ダックやひとつひとつ

丁寧に手作りした本場香港の点心師直伝の点心をゆっくりとお召し上がりいただける「飲茶ランチ」

の 2種類のランチに、こだわりの香港スイーツをブッフェスタイルでご提供いたします。 

スイーツは、これからの暑い季節にぴったりのふわふわ食感のスノーアイスにマンゴーなどのソー

スをトッピング、香港スイーツの定番、杏仁豆腐、マンゴープリン、エッグタルト、ゴマ団子といっ

た「彩龍」点心師こだわりの絶品スイーツの数々を日替わりで約 10種類ご用意いたします。 

 

【香港式 ランチ＆スイーツ プロモーション 概要】 

■期  間： 2016年 7月 1日（金） ～ 8月 31日（水） ※平日限定 

■時  間： 11：00 〜 14：30  （ラストオーダー）  

■場  所： 横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ  中国料理「彩龍」3Ｆ 

■料  金：彩ランチ ￥4,400、飲茶ランチ ￥5,000 ※サービス料込、税金別 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ 中国料理「彩龍」 

人気のランチに香港スイーツブッフェが登場！  

『香港式 ランチ＆スイーツ プロモーション』開催 
開催期間：2016年 7月 1日（金）～8月 31日（水） 

【香港式 ランチ＆スイーツ プロモーション】 
写真左：彩ランチ（イメージ） 

写真下：スノーアイス（イメージ） 

http://www.yokohamabay-sheraton.co.jp/


≪主なメニュー≫ 

■彩ランチ  ※7月と 8月でメニュー内容が異なります。 

（7/1（金）～7/31（日）） 

・焼き物入り前菜の盛り合わせ 
・干し貝柱入りとろみスープ 
・飲茶ワゴンよりお好みの点心（セイロ）を1品 
・豆腐の蟹肉あんかけ 
・和牛の黒胡椒炒め 
・海老チャーハンorチャーシューつゆそば 

 

（8/1（月）～8/31（水）） 

・焼き物入り前菜の盛り合わせ 
・海鮮と白キクラゲのとろみスープ 
・飲茶ワゴンよりお好みの点心（セイロ）を1品 
・海老と旬の野菜炒め 
・豚ホホ肉と茄子の甘辛味噌炒め 
・広東チャーハンor野菜つゆそば 
 

■飲茶ランチ 

・北京ダック 
・蟹肉入りコーンスープ 
・二種蒸し点心 
・旬の中国野菜のあっさり炒め 
・飲茶ワゴンよりお好みの点心（セイロ）を2品 
・イカの香り揚げ 
・本日のチャーハンor焼きそば 

 

主なスイーツメニュー 

●スノーアイス 

ふわふわ食感の濃厚なミルク味の氷にマンゴーなどのソースをお好みでトッピングしてお楽しみ 
いただけます。 

 
●杏仁豆腐 
杏子の種をすりおろし、香りと甘みを調合して作る点心師こだわりの一品。 

口の中でとろける絶品の杏仁豆腐です。 
 

●マンゴープリン 
フレッシュマンゴーをふんだんに使い、マンゴーそのものの味を満喫できるマンゴープリン。 

マンゴーの味をしっかり残しながらもさっぱりお召しあがりいただける一品です。 
 
●マーラーカオ 
“マーラーカオ”は、見た目はふんわり、食感はしっとりとした中国風蒸しカステラです。 
  「彩龍」では、上質な黒糖を使用したマーラーカオをお作りします。 
 
●小豆とココナッツのミルクプリン 
ココナッツミルクに陳皮（みかんの皮）をすりおろし、ほんのりみかんの香りを纏わせた、優しい  
甘さのミルクプリンです。 

 
●ジャスミンティーのクレームブリュレ 
ジャスミンティーの茶葉を、牛乳と生クリームと共にセイロで蒸すところからお作りするジャスミ 
ンティーの香りが高いブリュレです。 

 



●ココナッツ団子 
カスタード餡をもちもちの白玉粉で包み、ココナッツをまぶしました。 

もちもちの食感がクセになります。 

 
●桃饅頭 
カスタード餡を生地で包んで蒸しあがってから桃の形を作る、手間暇かけた一品です。 

 
●ゴマ団子 
 濃厚な胡麻が口いっぱいに広がる黒胡麻餡を包んで揚げた、「彩龍」定番の人気スイーツです。 
 
●エッグタルト 
パイ生地に濃厚なカスタードクリームを乗せた、香港・マカオで人気のスイーツ。 

 「彩龍」では、上品な甘さでしっとりとした味わいに仕上げました。 
 
●ひよこの焼き菓子 
可愛らしいひよこの中には、コクのある蓮の実餡が入っています。 

                                          

など、日替わりで約10種類 

 

※備考：彩ランチ、飲茶ランチ以外のメニューをご注文のお客様はプラス￥1,100でデザートブッフェをご利用 

いただけます。（ドリンク利用のみは対象外）  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
※画像はイメージです。 
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【ご予約・お問合せ】  

レストラン総合予約 TEL: 045-411-1188 （10:00～20:00） 

中国料理「彩龍」直通 TEL: 045-411-1144（10:30～21:00） 

オンライン予約 http://www.yokohamabaysheraton.co.jp/restaurant_bar/ 

 

 

 シェラトン ホテル＆リゾートについて    

スターウッドホテル＆リゾートワールドワイドの最大かつ最もグローバルなブランドとして、世界

75 カ国以上に 430 軒以上のホテルを擁するシェラトンホテル＆リゾートは、旅は共有することでよ

り素晴らしいものになるという信念に基づき、シェラトンクラブラウンジの他、新たに小皿料理の

メニューもとり入れ、極上のワインや地ビールなどと共にお楽しみいただける『ペアド』プログラ

ムを通じて、お客様同士がつながることができる空間をご提供しています。また今年、シェラトン

のグローバルな超一流ホテルとしての地位をさらに強化すべく、10 のテーマからなるプラン「シェ

ラトン 2020」が始まりました。シェラトンブランドでは、スターウッドが擁する他のブランドと同

様、業界でも最も内容豊富なロイヤルティプログラムであるスターウッドプリファードゲスト

（SPG®）プログラムがご利用いただけます。詳しい内容は www.sheraton.com をご覧ください。シ

ェラトンの最新情報は、ツイッターおよび Instagram では@sheratonhotels、フェイスブックは

facebook.com/Sheratonで確認できます。 

 

http://www.yokohamabaysheraton.co.jp/restaurant_bar/

