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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズの最上階に位置するスカイラウンジ「ベイ・ビュー」で

は、11 月から「エレガンスランチ」のデザートをブッフェスタイルからプレートスタイルに変更

し、100％フルコースのスタイルでご提供いたします。 

 

「ベイ・ビュー」のエレガンスランチは、旬の食材を季節に合わせてアレンジしたフレンチメニュ

ーを、最上階からの眺望とともにフルコース仕立てでゆったりとお召し上がりいただけることで、女

性のお客様を中心にご好評いただいております。この度 11 月のメニューのご提供に合わせ、これま

でブッフェスタイルでご提供していたデザートを、3 種類の中からお選びいただけるデザートプレー

トに変更し、フルコース仕立てから完全フルコースにリニューアルいたします。シェフがおもてなし

の心を込めた前菜から、デコレーションの細部にまでこだわったデザートプレートまで、ゆっくりと

くつろぎながらお楽しみいただける素敵な時間を提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スカイラウンジ「ベイ・ビュー」 

11月から「エレガンスランチ」がリニューアル。 

前菜からデザートまで、完全フルコースに衣替え。 

最上階からの眺望と最高級のおもてなしで、至福のランチタイムを提供。 

「エレガンスランチ」デザートプレートのイメージ 

上：タルトタタン ヘーゼルナッツとキャラメル風味 

左下：サッシャー風チョコレートケーキ ローズマリー香るバニラアイス 

右下：クレームブリュレ ラズベリーとマスカルポーネのアイスクリーム 

http://www.yokohamabay-sheraton.co.jp/


【11月のエレガンスランチの概要】 

期間： 2015年 11月 1日 （日） ～ 11月 30日 （月）  

時間： 11:30～14:30（ラストオーダー） 

料金：平日 \3,960／土日祝 \4,510（サービス料込、消費税別） 

 

＜メニュー＞ 

・サーモンマリネの瞬間スモーク ラビゴットソース 

・カリフラワーのクリームスープ カレー風味 

・ハマチのカフェドパリ風 ブールブランソース 

または 

タラとムール貝の蒸し焼き ヴェルモット風味のソース 

・フランス産鴨胸肉のロースト キノコ風味の赤ワインソース 

・デザート ※下記より 1品お選びいただきます。 

① サッシャー風チョコレートケーキ ローズマリー香るバニラアイス （写真：左） 

② クレームブリュレ ラズベリーとマスカルポーネのアイスクリーム （写真：中） 

③ タルトタタン ヘーゼルナッツとキャラメル風味（+￥990）    （写真：右） 

④ 季節のフルーツの盛り合わせ（土日祝限定） 

 ・コーヒーまたは紅茶 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ご予約・お問合せ】 

スカイラウンジ「ベイ・ビュー」  TEL:045-411-1147（10:30～24:00）  

レストラン総合予約 TEL: 045-411-1188 （10:00～20:00） 

オンライン予約 http://www.yokohamabay-sheraton.co.jp/restaurant_bar/ 

シェラトン ホテル＆リゾートについて    

スターウッドホテル＆リゾートワールドワイドの最大かつ最もグローバルなブランドとして、世界

75 カ国以上に 430 軒以上のホテルを擁するシェラトンホテル＆リゾートは、旅は共有することでよ

り素晴らしいものになるという信念に基づき、シェラトンクラブラウンジの他、新たに小皿料理の

メニューもとり入れ、極上のワインや地ビールなどと共にお楽しみいただける『ペアド』プログラ

ムを通じて、お客様同士がつながることができる空間をご提供しています。また今年、シェラトン

のグローバルな超一流ホテルとしての地位をさらに強化すべく、10 のテーマからなるプラン「シェ

ラトン 2020」が始まりました。シェラトンブランドでは、スターウッドが擁する他のブランドと同

様、業界でも最も内容豊富なロイヤルティプログラムであるスターウッドプリファードゲスト

（SPG®）プログラムがご利用いただけます。詳しい内容は www.sheraton.com をご覧ください。シ

ェラトンの最新情報は、ツイッターおよび Instagram では@sheratonhotels、フェイスブックは

facebook.com/Sheratonで確認できます。 

 

フランス産鴨胸肉のロースト  

キノコ風味の赤ワインソース 

11月のエレガンスランチ  

（イメージ） 

http://www.yokohamabay-sheraton.co.jp/restaurant_bar/

