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横浜ベイシェラトンからは「ショコラ・フランボワーズ」が登場	 
 
世界100ヵ国でシェラトン、ウェスティン、セントレジスなどのホテルブランドを展開するスター

ウッド ホテル＆リゾートワールドワイド（本社: 米国 コネチカット州）では、このたび、全国8ヶ所
のシェラトンホテルがそれぞれおすすめする今春のオリジナルスイーツ計8種類を、8つ全てのシェラト
ンホテルで、同じ期間に、同じレシピで、同時に販売する「2013 シェラトン・スイーツ・コレクショ
ン」を3月11日（月）～5月5日（日）の期間限定で開催します。 

 
今回、初の試みである「2013 シェラトン・スイーツ・コレクション」では、国内8つのシェラト

ンホテルのパティシエが自身の技術と感性を活かし、各地域の特性を織り込みながら制作した今春ト

レンドのスイーツが販売されます。当キャンペーンでは、スイーツごとに1週間の限定販売期間を設
け、各地のオリジナルスイーツをすべてのシェラトンホテルでお求めいただける特別な内容となって

います。 
 
そして、横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズからは「ショコラ・フランボワーズ」が登場、3月

25日（月）から3月31日（日）までの期間中、全国各地のシェラトンホテルにて販売されます。サク
サクのダックワーズの中に、チョコレートムースとフランボワーズのジャムをいれ、チョコレートの

甘さとフランボワーズの酸味の相性の良さが特徴のスイーツです。各地のシェラトンスイーツの詳細

は次ページ以降をご覧ください。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

国内 8 つのシェラトンパティシエによる春のおすすめスイーツが満載

「2013 シェラトン・スイーツ・コレクション」を期間限定で開催	 
～全国各地の“シェラトンスイーツでスイートなひと時を”〜	 

	 

横浜ベイシェラトンホテル＆タワーズは、1998 年に開業以来、おかげさまで今年で 15 周年を迎えます。	 

これからも横浜の中心で真心のこもったおもてなしを追求してまいります。 
 

【横浜ベイシェラトン	 ホテル＆タワーズ「ショコラ・フランボワーズ」】	 
＜写真はカットしたイメージ＞	 

	 



【2013シェラトン・スイーツ・コレクションの詳細】  
キャンペーン期間：2013年 3月 11日（月）〜 5月 5日（日） 
参加ホテル：  シェラトン ホテル札幌、シェラトン 都ホテル東京、横浜ベイシェラトン ホテル＆ 

           タワーズ、シェラトン 都ホテル大阪、神戸ベイシェラトン ホテル＆タワーズ、 
           シェラトン・グランデ・オーシャンリゾート、シェラトン・グランデ・トーキョー 

ベイ・ホテル、シェラトン ホテル広島（販売順） 
当ホテルの販売場所：ペストリーショップ「ドーレ」 横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ B1F 
営 業 時 間 ：    10:00 〜  20:00 
 
◆	 シェラトン  ホテル札幌  
商品名：北海道  クリーミーロールケーキ「男爵・Danshaku」  
販売期間：3月 11日（月）〜 3月 17日（日） 
価格： ¥1,200（ロール）（税込） 

※	 ロールの直径は約 7.5cm、長さは約 15cmです。 
 
 
 
 
 
 

【お問合せ】011-895-8811（代表） 
 

◆	 シェラトン  都ホテル東京  
商品名：ストロベリー・ココナッツムース  
販売期間：3月 18日（月）〜 3月 24日（日） 
価格：¥1,000（税込） 

 
 
 
 
 

【お問合せ】03-3447-3111（代表） 
 
◆	 横浜ベイシェラトン  ホテル＆タワーズ  
商品名：ショコラ・フランボワーズ  
販売期間：3月 25日（月）〜 3月 31日（日） 
価格：¥1,500（税込）（ロール） 
 ※	 ロールの直径は約 8cm、長さは約 12cmです。 

 
 
 
 
 
 

【お問合せ】045-411-1354（ペストリーショップ「ドーレ」直通） 
 
◆	 シェラトン  都ホテル大阪  
商品名：トンカ豆のクレーム・ブリュレ  
販売期間：4月 1日（月）〜 4月 7日（日） 
価格：¥1,000（税込） 

 
 
 
 

 
【お問合せ】06-6773-1111（代表） 
 
◆	 神戸ベイシェラトン  ホテル＆タワーズ  
商品名：ジゼル  
販売期間：4月 8日（月）〜 4月 14日（日） 
価格：¥450（税込） 

 
 
 
 

じゃがいも「男爵」を生クリームと合わせ、米粉を使用し

てもっちりとした食感の生地に巻いて仕上げたロールケー

キです。ケーキにのせたクリームは、生クリームとカスタ

ードクリームでやさしい風味に仕上げています。	 

酸味を利かせたストロベリームースと、口どけの良いイチゴク

リームが入ったココナッツムースのハーモニーをココナッツが

香るアーモンドのダックワーズとともにお楽しみください。	 

サクサクのダックワーズの中に、チョコレートムースとフラン

ボワーズのジャムを入れたスイーツです。チョコレートの甘さ

とフランボワーズの酸味の相性の良い美味しさをお楽しみいた

だける、横浜ベイシェラトン人気スイーツの一つです。	 

お口の中いっぱいに広がるトンカ豆の濃厚な深みのある	 

ブリュレ。	 

ジゼルとは村娘ジゼルが王子に恋をするフランスのバレエの演

目名。バニラ風味の3種類の自家製ベリー（苺・ラブベリー・フ

レーズデボア）をビスケット生地の中に閉じ込めました。サク

サクのビスケットとしっとりとしたベリーの相性も抜群です。	 

【お問合せ】078-857-7000（代表） 
 

＜写真はカットしたイメージ＞	 

＜写真はカットしたイメージ＞	 

＜写真は盛り付けしたイメージ＞	 

＜テイクアウト商品のためアイス	 

クリームは付きません。＞	 



◆	 シェラトン・グランデ・オーシャンリゾート  
商品名：金柑マンゴーロール  
販売期間：4月 15日（月）〜 4月 21日（日） 
価格：¥1,200（税込） 

※	 ロールの直径は約 10cm、長さは約 18cmです。 
 
 
 
 

【お問合せ】098-521-1133（代表） 
 
◆	 シェラトン・グランデ・トーキョーベイ・ホテル  
商品名：ピーナッツモンブラン  
販売期間：4月 22日（月）〜 4月 28日（日） 
価格：¥450（税込） 

 
 
 
 
 
 
 
 

【お問合せ】047-355-5555（代表） 
 
◆	 シェラトン  ホテル広島  
商品名：マカロンバーガー   
販売期間：4月 29日（月）〜 5月 5日（日） 
価格：¥420 / 個（税込） 

 
 
 
 
 

【お問合せ】03-3447-3111（代表） 
 
 
	 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
	 

	 

シェラトン  ホテル＆リゾートについて     
世界 70カ国 400を超えるホテルで、人と人とのつながりを大切にしているシェラトン ホテル＆リゾートは、60
億ドルを費やし全世界でリバイタルプログラムを完了、更に 50 億ドルを投じた 3 年に渡るグローバルでのブラ
ンド拡張を進行中です。シェラトンは、100 カ国で 1,134 のホテルを展開し、総従業員数 15 万 4 千人を有す
る、スターウッド ホテル＆リゾート ワールドワイド Inc. 最大のホテルブランドです。スターウッドは、ホテ
ル、リゾート、およびレジデンスのオーナー/運営会社/フランチャイザーとして、セント レジス(St. Regis)、ラ
グジュアリー コレクション(The Luxury Collection)、W、ウェスティン(Westin)、ル メリディアン(Le Méridien)、
シェラトン(Sheraton)、フォーポイント・バイ・シェラトン(Four Point by Sheraton)、そして最新のアロフト
(Aloft)とエレメント(Element)を含む人気ブランドを展開しています。同社が誇る業界屈指のロイヤルティプログ
ラム、スターウッド プリファード ゲスト（SPG®）では、獲得したポイントを無料宿泊、ルームアップグレー
ド、航空券などの特典に交換でき、ブラックアウト（特典除外日）なくご利用いただけます。また、スターウ

ッドは、タイムシェアに基づく高級リゾートの開発と運営を手掛けるスターウッド バケーション オーナーシッ
プ (Starwood Vacation Ownership, Inc.) も 所 有 し て い ま す 。 詳 細 は www.starwoodhotels.com お よ び 
www.starwoodhotelsjapan.com/jpをご覧ください。 
	 

太陽をたくさん浴びて育った完熟金柑、完熟マンゴーを使

用した甘さ控えめのロールケーキです。	 

 

ビタミンBやポリフェノールなど栄養満点の千葉県八街産ピーナッ

ツをたっぷりと使ったモンブラン。クッキー生地のパートシュク

レの上にはピーナッツクリームで包んだメープルカラメルムース

とシャンティをのせ、ローストして甘みをつけピーナッツクラッ

カンを飾っています。	 

	 

マカロンをハンバーガーの形に作り上げたクリエイティブな一

品。フレッシュなレモン風味のチョコレートクリームが見た目と

は違ったさわやかな味わいに仕上げています。	 

＜写真はカットしたイメージ＞	 


